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Tiki CocRtail
Fantasia Tropicale nei
CocRtail estivi , ~

DURATA: COSTI:
12 ORE Lunedi 04 - 11 - 18 Luglio
dalle14:30 alle 18:30 PER AZIENDE
AT R T aderenti al Fondo For.te:
IN PRESENZA C/O F.LB.A, GRATUITO
VIA MONTE GRAPPA 76/80 - CORDENONS

OBIETTIVI: PER TITOLARI e SOCI

Il corso & dedicato ai cocktail estivi per eccellenza, dal carattere esotico. [AVANS\N[D]ISTe[STg=Told =1 W =oTq[s (oM o] K=
Vistose decorazioni, composizioni floreali, mug dal design tribale, effetti AZIENDE non aderenti al Fondo
scenografici sono solo alcune delle caratteristiche dei cocktail eccentrici For.Te:
appartenenti alla "tikipolynesian pop culture".
Grazie al corso imparerai a realizzare cocktail tiki, per stupire clienti e ospitifsiagsiolesfelo])|Jofo] | ]I {03 (0L -1ol0]
sotto il profilo del gusto, delle atmosfere evocate, della presentazione €100 +IVA
e - . SE NON SOCI CONFCOMMERCIO ASCOM:
Il corso ha un taglio pratico, € dedicato a baristi e camerieri € 130 + IVA
ed é finalizzato a:

e Affinare la conoscenza della materia prima
e Apprendere ricette e tecniche di preparazione
e Aromatizzazione dei cocktail
» L'importanza del bicchiere INFO&ISCRIZIONTI:
e Saper consigliare il cocktail giusto al cliente .
Vera Porracin
METODOLOGIA E CONTENUTL: v.porracin@terziaria.pn.it
. L _ 0434 549465
e Introduzione alla cultura Tiki “Polynesian Pop Culture”
e Storia ed evoluzione della cultura Tiki
e Don The Beachcomber e Trader Vic CLICCA Q Ul
e Preparazioni home-made classiche: Falernum, Orzata, Pimento Dram, p E R IS C RIV E RTI
ecc.
e Approfondimento sui tipi di Rum
e I cocktail Tiki che hanno fatto la storia ISCRIZIONI ENTRO 30/06
e Modern Tiki: nuove ricette
] uti
e %! k Terziaria COMEIMMELSIO
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https://ascom.pn.it/it/servizi-alle-imprese/formazione/corsi-finanziati



