
 

IMPORTANTE 
 

Informazioni al 

consumatore 

per un corretto impiego 

di pesce e cefalopodi freschi 
 

In caso di consumo 

crudo, marinato o non completamente cotto 
il prodotto 

deve essere preventivamente congelato 
per almeno 96 ore a -18 °C 

in congelatore domestico 
contrassegnato con tre o più stelle 

 
 


