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VENERDÌ 24 GIUGNO  > ore 19.00 - Barchessa Est Villa Dolfin
•	Apertura	mostra	“Il	pane	e	la	croce”	a	cura	dei	ragazzi	“panenostro.com”	
e	proposta	dall’Associazione	Panificatori	della	Provincia	di	

	 Pordenone.
•	Apertura	stand	enogastronomico.	Novità	“Bavette al sugo di Trota”	
piatto	premiato	a	Sapori	Proloco	di	Villa	Manin.

SABATO 25 GIUGNO		> ore 15.00 - Villa Dolfin
•	Apertura	mostra	di	manufatti	creati	con	lo	“scus”	(foglie	di	
	 pannocchie),	a	cura	ed	in	collaborazione	con	le	cartocciaie	della	Pro	Loco	
di	Reana	del	Rojale	e	dimostrazioni	di	lavorazioni	e	di	intreccio.

•	Apertura	mostra	di	opere	eseguite	dai	corsisti	dell’UTLE	di	Porcia	
	 (Università	della	Terza	e	delle	Libere	Età).
•	Animazione	per	bambini.
> ore 16.00	Corso	di	Cake	Design	a	cura	della	show	cooke	
	 Manuela	Contino	(iscrizioni	a	numero	chiuso	-	Costo	€	15.00).
> ore 18.00 TREBBIATURA E BRINDISI CAMPAGNOLO 
 INAUGURALE
> ore 19.00	Apertura	stand	enogastronomico.	Novità	“Bavette al sugo 

di Trota”	piatto	premiato	a	Sapori	Proloco	di	Villa	Manin.
> ore 21.00 Spettacolo	“Storie	di	mugnai,	streghe,	magia”,	con	
	 Piercarlo	Begotti	e	Mauro	Fasan,	in	collaborazione	con	l’UTLE	di	
	 Porcia	e	la	partecipazione	dell’artista	MI-KA-EL	e	degli	Angeli	del	Fuoco.

DOMENICA 26 GIUGNO		> ore 10.00 e per tutta la giornata: 
•	Mercatino	 del	 pane	 e	 delle	 farine	 (esposizione	 e	 promozione	 di	 farine	
antiche,	pane,	biscotti,	dolci)	a	curadel	Gruppo	Panificatori	della	

	 Provincia	di	Pordenone.
•	Delegazione	dei	panificatori	di	Spittal	an	Der	Drau	(Austria).
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DOMENICA 26 GIUGNO		> ore 10.00 e per tutta la giornata:
•	Apertura	mostre.
• Laboratorio	per	bambini:	“Il	MAISSS,	cos’è?,	a	cosa	serve,	come	
	 si	mangia?”	a	cura	della	Fattoria		didattica	“Ortogoloso”	di	Budoia.
•	“Il	suono	della	fisarmonica”	musica	itinerante.
> ore 10.30 Inaugurazione	e	saluto	delle	Autorità.
> ore 11.00	TREBBIATURA.
•  Corso	di	Cake	Design	a	cura	della	show	cooke	Manuela	Contino
	 (iscrizioni	a	numero	chiuso	-	Costo	€	15.00).
•	Conferenza	“Molitura	a	pietra”	di	Filippo	Drago	a	cura	del	Gruppo	
	 Panificatori	della	Provincia	di	Pordenone.	
•	Degustazioni	e	dimostrazioni:
	 “Come	conservare	il	pane”	con	la	sig.ra	Berta	Fornasari.
	 “Si	inforna	il	pane”	a	cura	del	panificio	Pretto	di	Cecchini	di	Pasiano.
	 “Si	cuoce	la	polenta”	a	cura	del	gruppo	“Polentars	di	Codroip”.													
> ore 12.00		Apertura	stand	enogastronomico.	Novità	“Bavette
 al sugo di Trota”	piatto	premiato	a	Sapori	Proloco	di	Villa	Manin.
> ore 15.00	Conferenza	“Tutto,	anche	il	pane”	con	il	nutrizionista	
	 dr.	Piergiorgio	Pietta
> ore 16.00	Laboratori	per	bambini:“Cuciniamo	il	pane”,	a	
	 cura	del	Gruppo	Panificatori	della	Provincia	di	Pordenone.
	 Degustazioni	e	dimostrazioni:		“Come	utilizzare	il	pane	raffermo”	
	 con	la	sig.ra	Berta	Fornasari
ANGOLO LETTERARIO presso la Loggia della Barchessa Est
•	Presentazione	del	libro	“Il	profumo	del	pane”	di	Cristian	Sedran,	
	 	presentazione	di	Angelo	Floramo	a	seguire:
•	“Le	fiabe	del	panettiere”	a	cura	dell’Associazione	“Noi	per	Librolandia”
•	“La	poesia	e	l’armonia	del	pane”	a	cura	di	Milena	Priviero
> ore 19.00	Apertura	stand	enogastronomico.	Novità	“Bavette 
 al sugo di Trota”	piatto	premiato	a	Sapori	Proloco	di	Villa	Manin
•	Musica	Live	con	il	Gruppo	Musicale	“Stile	Libero”
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