POTDENONETISTOra

A cena con le Eccellenze del Territorio
Cena sensoriale all'insegna dei migliori
prodotti enogastronomici del territorio

GIOVEDI’ 10 NOVEMBRE - ORE 18.30
PORDENONE - PIAZZA XX SETTEMBRE
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-——-. Osteria Turlonia - Fiume Veneto - Oca in onto con polenta di mais Biancoperla
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Osteria Da Afro - Spilimbergo - La Balota
Ristorante Al Grappolo - Sesto al Reghena - Zucca e Cioccolato

Ristorante La Santissima - Polcenigo - Salame di trota su lettino di misticanza e
pomodorini

Taverna di MR O... - Pordenone - Toc’ in braide con Pitina di pecora
Macelleria F.Ili Vicenzutto - Fiume Veneto - Sauc la Bondiola del Pordenonese
Albergo Ristorante Bornass - Aviano - Zuppa di funghi e castagne

Ristorante Prosciutteria Martin - Pordenone - Gnocchi di patate ripieno Figo Moro
di Caneva, conditi con burro e cannella

Ristorante Stella - San Quirino - Cervo con polenta (ricetta della nonna)
La Vecia Osteria del Moro - Pordenone - Pasta e fagioli
Ristorante Moderno - Pordenone - Polentina morbida con schie di Laguna

Ristorante Alle Grazie - Pordenone - Filetto di trota alla Ribolla con cipolla rossa
di Cavasso

CANTINE
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Azienda Vinicola Piera Martellozzo Spa - San Quirino - Sauvignon Doc Friuli Grave
Terre Magre

Azienda Vinicola Rivecoldefer - Caneva - Verdiso frizzante 1.G.T. Alto Livenza,
Merlot 2013 I1.G.T. Alto Livenza

Azienda Vinicola Caliman Stefano - Prata di Pordenone - Sauvignon, Pinot grigio,
Rosato frizzante, Cabernet, Malvasia, Prosecco

Azienda Agricola Russolo - San Quirino - Sauvignon, Refosco




