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SABATO 11 FEBBRAIO 2017

EVENTO . ORARIO
INTERVENTO FIPE 10/11
DAL BLACK VELVET AL VELLUTO DI NAON 11/12
LA BIRRA DI NAON ENTRA NEL MONDO DEI COCKTAIL ASSIEME A BAR

PAOLO FORAMITI BARMAN CAFFE’ MUNICIPIO

LA PASTA ALL’AMATRICIANA 12/13

SHOW COOKING DELLA CHEF PATRIZIA PICA DELL’EX RISTORANTE “DA CUCINA
PATRIZIA” - AMATRICE

SHOW COOKING DELLO CHEF MICHEL BASALDELLA CHE INTERPRETA LA 13/14
PASTA ALL’AMATRICIANA CON GLI ALLIEVI DELLA Scuola Alberghiera CUCINA

IAL di Aviano

FARINE E IMPASTI 14/15

A CURA DI GABRIELE MARCHESIN DELL" “ANTICA PIZZERIA” DI CUCINA
MARCHESIN ANDREA SAS

LE POLIBIBITE BAR 15/16
A CURA DI PAOLO FORAMITI BARMAN CAFFE’ MUNICIPIO
PIZZA ALL’AMATRICIANA 16/17

SHOW COOKING: UNA DECLINAZIONE DELLA PIZZA A CURA DEL CUCINA
GRUPPO PROVINCIALE RISTORATORI FIPE-ASCOM DI PORDENONE

IL COCKTAIL NELLE SUE VARIE FORME E NEI SUOI ABBINAMENTI . 17/18
A CURA DI MICHELE DI CARLO IL GUSTOSOFO

IL VERO CONCETTO DEL BARTENDING 18/18.30
A CURA DI DAVID SANCHIS DI FIBA (FORMAZIONE ITALIANA BAR

ACADEMY)

LA PASTA ALL’AMATRICIANA 18.30/20

SHOW COOKING DELLA CHEF PATRIZIA PICA DELL’EX RISTORANTE “DA CUCINA
PATRIZIA” - AMATRICE
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DOMENICA 12 FEBBRAIO 2017

EVENTO | ORARIO
INTERVENTO FIPE ‘ - 10/11
IL COCKTAIL NELLE SUE VARIE FORME E NEI SUOI ABBINAMENTI CON 11/12
LA CARNE BAR

MICHELE DI CARLO IL GUSTOSOFO INCONTRA GERMANO VICENZUTTO
PRESIDENTE GRUPPO PROVINCIALE MACELLAI ASCOM PORDENONE
LA PASTA ALL’AMATRICIANA 12/13
SHOW COOKING DELLA CHEF PATRIZIA PICA DELL’EX RISTORANTE “DA CUCINA
PATRIZIA” - AMATRICE
PIZZA ALL’AMATRICIANA 13/14
SHOW COOKING: UNA DECLINAZIONE DELLA PIZZA A CURA DEL CUCINA
GRUPPO PROVINCIALE RISTORATORI FIPE-ASCOM DI PORDENONE
L’IMPORTANZA DI CHIAMARSI FARINA — UN’ALLEATA DI VALORE, CHE 14/16
COS’E’ E COME OPERA NELLA PANIFICAZIONE

A CURA DEL GRUPPO PROVINCIALE PANIFICATORI ASCOM DI
PORDENONE ASSIEME A DR.SSA SIMOMA LAURI, TECNOLOGA
ALIMENTARE, IL DOCENTE IAL PASTRY-CHEF GIANNI MINUZZO CON
GLI ALLIEVI DELLA Scuola Alberghiera IAL di Aviano

NON SOLO ESPRESSO: PRESENTAZIONE DI PARTICOLARI METODI DI 16/16.30
ESTRAZIONE DEL CAFFE’ (I CAFFE’ FILTRO) BAR
A CURA DI DANIELE BITTO — DERSUT CAFFE’
LATTE ART BAR 16.30/17
A CURA DI DANIELE BITTO — DERSUT CAFFE’

LA POLENTA E IL BACCALA’ 17/18
A CURA DI: Chef MAURO CADAMURO, CON GLI ALLIEVI DELLO IAL BAR
Scuola Alberghiera di Aviano. INTRODUCONO LA CONFRATERNITA DEL
BACCALA’ E GIAMPIERO RORATO Rivista Fuocolento

IL VERO CONCETTO DEL BARTENDING 18/18.30
A CURA DI DAVID SANCHIS DI FIBA (FORMAZIONE ITALIANA BAR BAR
ACADEMY)
LA PASTA ALL’AMATRICIANA 18.30/20
SHOW COOKING DELLA CHEF PATRIZIA PICA DELL’EX RISTORANTE “DA CUCINA
PATRIZIA” - AMATRICE
SHOW COOKING DELLO CHEF MANLIO SIGNORA, docente IAL Scuola 19/20
Alberghiera di Aviano, CHE INTERPRETA LA PASTA ALL’AMATRICIANA

CUCINA
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LUNEDI’ 13 FEBBRAIO 2017

EVENTO  ORARIO

“OGGI CUCINO 10” PRESENTAZIONE DEL LIBRO CUCINA 10/11
DELLO CHEF LUCA SELVA, docente IAL Scuola Alberghiera di Aviano

SHOW COOKING DELLO CHEF LUCA SELVA CHE INTERPRETA UNA
RICETTA DEL SUO LIBRO, POLPO, BURRATA E CREMA AL POMODORO
CON GLI ALLIEVI DELLA Scuola Alberghiera IAL di Aviano

IL COCKTAIL NELLE SUE VARIE FORME E NEI SUOI ABBINAMENTI 11/12
MICHELE DI CARLO IL GUSTOSOFO INCONTRA LUCA SELVA docente IAL BAR
Scuola Alberghiera di Aviano
“GIROTONDO IN CUCINA” 12/13
PRESENTAZIONE DEL LIBRO EDITO LEV DELLO CHEF FILIPPO LA MANTIA CUCINA
e CON GLI ALLIEVI DELLA Scuola Alberghiera IAL di Aviano discute su:
“dov’e il cameriere?”

SHOW COOKING DELLO CHEF FILIPPO LA MANTIA CHE INTERPRETA LA
PASTA ALL’AMATRICIANA

LA PASTA ALL’AMATRICIANA 13/14
SHOW COOKING DELLA CHEF PATRIZIA PICA DELL’EX RISTORANTE “DA
PATRIZIA” - AMATRICE

IL COCKTAIL NELLE SUE VARIE FORME E NEI SUOI ABBINAMENTI BAR 14/15
MICHELE DI CARLO IL GUSTOSOFO

PIZZA AL FRANT E SPEK DI SAURIS 15/16
SHOW COOKING DELLA PIZZERIA FABLE TABLE CON GLI CHEF CUCINA
ALESSANDRO SEVES E DANIELE CLEOPAZZO CHE PRESENTANO UNA

PIZZA FATTA CON | PRODOTTI TIPICI DEL FRIULI V.G.

IL VERO CONCETTO DEL BARTENDING 16/17
A CURA DI DAVID SANCHIS DI FIBA (FORMAZIONE ITALIANA BAR BAR

ACADEMY)

PIZZA ALL’AMATRICIANA 17/18

SHOW COOKING: UNA DECLINAZIONE DELLA PIZZA A CURA DEL CUCINA
GRUPPO PROVINCIALE RISTORATORI FIPE-ASCOM DI PORDENONE
LA PASTA ALL’AMATRICIANA PROPOSTA DALLA CHEF PATRIZIA PICA CUCINA 18/20
DELL’EX RISTORANTE “DA PATRIZIA” - AMATRICE
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MARTEDI’ 14 FEBBRAIO 2017

EVENTO  ORARIO
1 PRODOTTI LOCALI TRA TRADIZIONE E INNOVAZIONE ‘ ! 10/11
SHOW COOKING A CURA DELLO CHEF MANLIO SIGNORA, docente IAL CUCINA

CON GLI ALLIEVI DELLA Scuola Alberghiera IAL di Aviano

LE SPECIALITA’ DEL PICCOLO LIQUORIFICIO DI TRIESTE PIOLO & MAX BAR 11/12
A CURA DI PAOLO FORAMITI BARMAN CAFFE’ MUNICIPIO

LA PASTA ALL’AMATRICIANA 12/13

SHOW COOKING DELLA CHEF PATRIZIA PICA DELL’EX RISTORANTE “DA CUCINA
PATRIZIA” - AMATRICE

SHOW COOKING DELLO CHEF MANLIO SIGNORA, docente IAL CON GLI 13/14
ALLIEVI DELLA Scuola Alberghiera IAL di Aviano

JAM SESSION DI COCKTAIL BAR 14/15
A CURA DI PAOLO FORAMITI BARMAN CAFFE’ MUNICIPIO

INTERVENTO FIPE 15/16
Lezione aperta: L’AFFUMICATO DAL MARE ALLA PEDEMONTANA - 16/17
L’ARINGA E LA TROTA A CURA DELLO CHEF MAURIZIO ZAINA CON GLI BAR

ALLIEVI DELLA Scuola Alberghiera IAL di Aviano

SOUL COOKING: UN MIX DI CUCINA NATURALE E MUSICA SOUL CUCINA 17/ 18

A CURA DELLO CHEF CLAUDIO PETRACCO E DJ “PAPEL”




